
AB "In der Weihnachtsbäckerei" notieren  Name: ________________________________________

1 Wir wol len die Noten von dem Lied  „In der Weih nachts bä cke rei“ auf schrei ben.

a) No tie re zu nächst den Rhyth mus in der „Du- dei“- Sprache über dem Lied text.
b) No tie re die No ten wer te des Rhyth mus in dem grau en Feld über den Noten.
c) Mar kie re zwi schen den Du- dei- Silben, ob es einen Ton rauf ( ) oder run ter ( ) geht 

oder gleich (=) bleibt. Ver wen det bei Ton sprün gen Dop pel pfei le.
d) Spie le das Lied mit hil fe der Pfei le auf dem Key board und trage die Fin ger sät ze über 

den Noten ein.
e) No tie re die Noten in den No ten zei len.

↗ ↘

 

 

 

Re zept für zau ber haf te Stern- Plätzchen
Zu ta ten (für ca. 25 Stück): 275 g Mehl, 125 g But ter, 130 g Zu cker, 1 Ei, ca. 1 TL Zimt, 1 Prise 
Salz, Scha le einer hal ben Oran ge; für die Deko: Man deln, Smar ties
 
Zu be rei tung:
1. Mehl, But ter, Zu cker, Eier, Zimt, Salz und Oran gen scha le (ge rie ben) in einer Schüs sel zu 
einem glat ten Teig ver kne ten.
2. Den Teig in Frisch hal te fo lie wi ckeln und 1 Stun de im Kühl schrank ruhen las sen.
3. Auf einer be mehl ten Flä che aus rol len und Ster ne aus ste chen.
4. Die Ster ne auf ein Back blech legen, mit Man deln oder Smar ties de ko rie ren und die Spit -
zen eines Ster nen arms leicht um klap pen.
5. Im vor ge heiz ten Ofen bei 180 °C (Ober-/Un ter hit ze) 10-12 Mi nu ten gold braun ba cken.
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